
◆講義内容

◆研修内容 食品加工の衛生管理、HACCPの実践的な体験研修により更なるステップを図る

◆対象者：６次産業化に取り組んでいる、又はこれから取り組もうとする農林漁業者等

◆募集定員：20名（1回の講座受講とインターンシップ研修の受講が必修です。）

◆形式：第1回 講習 オンライン形式 ・第2回 インターンシップ研修 集合形式

申込締切：11月22日（月）

開催日時 テーマ 講義内容 講師

①

第１回
12月9日（木）
13:30～15:30
オンライン研修

食品加工の
衛生管理

◆食品衛生に係る基礎知識
○食品衛生に関する最近の話題

◆HACCPの考え方を取り入れた衛生管理の
確認
〇導入にあたっての確認
〇導入での準備内容確認
〇届出と営業許可について
〇いざ衛生管理するには

長野県健康福祉部食品・
生活衛生課
塚田 竜介 氏

信州６次産業化プランナー
HACCP導入指導員

生稲 芳高 氏

②

第２回
集合研修

長野会場
NOSAI長野
1月19日（水）
13:30～15:30

松本会場
松筑建設会館
1月25日（火）
13:30～15:30

※どちらかご都合のよい
会場へお越しください

体験実習

★実践指導により理解度が大幅アップ！

◆HACCPインターンシップ研修

・各種記録表の発表と評価・指導
・動画による現場に沿った項目確認
【実習】
各自の1ヶ月間作成していただいた各管理表
を発表いただき、講師より評価してもらい改善
につなげる。

〇衛生管理計画
○衛生管理記録
〇衛生記録表
○仕入れでの受入記録表
○衛生記録表 ・・・・・・・など

信州６次産業化プランナー
HACCP導入指導員

生稲 芳高 氏

※応募者多数の場合は、信州６次産業化推進協議会で総合的に判断させていただきますのでご了承願います。
※新型コロナウィルスの影響により中止、または開催方法、講師の変更等を行う場合がございます。

申込方法：裏面に記入してFAXまたはE-mailにてお申込みください。

食品衛生に係る法律や基礎知識の習得、HACCPの導入状況の確認と各種記録表作成

指導によるインターンシップ研修を実施し、衛生管理の更なるステップアップを図る研修です。

★実践指導により理解度が大幅アップ！

！



申込締切：11月22日（月）

令和3年度 ６次産業化HACCPセミナー申込書

●下記の内容を必ず記載お願いします。本申込書に記載された情報等は、本研修会の実施・運営のみに利用いたします。

申込日 令和3年 月 日

住所

〒

ふりがな

氏名

事業者名 電話番号

業種 FAX番号

携帯電話 E-mail（携帯不可）

具体的に製造品目
を教えて下さい。

衛生管理に関しての質
問あれば記入して下さ

い。

※応募者多数の場合は、信州６次産業化推進協議会で総合的に判断させていただきますのでご了承願います。
※新型コロナウィルスの影響により中止、または開催方法、講師の変更等を行う場合がございます。

信州６次産業化推進協議会
長野県農政部農業政策課
農産物マーケティング室内

〒380-8570 長野市大字南長野字幅下693-2
TEL（026）235-7217
FAX（026）235-7393
E-mail：info@shinshu-6jika.jp

申込方法：FAXまたはE-mailにてお申込みください。 FAX:(026)235-7393・E-mail：info@shinshu-6jika.jp

NOSAIながの（長野県農業共済組合 本所）
・NOSAIながのビル５階 第１中会議室

〒380-0935
長野県長野市大字中御所字岡田79-5
TEL 026-217-5800

長野県建設業協会 松筑建設会館
・2階第１会議室

〒399-0852
松本市島立996 松筑建設会館内
TEL 0263-47-1122

＜長野会場＞ ＜松本会場＞

◆第2回インターンシップ研修参加会場
※どちらかご都合のよい会場をお選び下さい。 □長野会場 □松本会場


